
MARQUÉS DE DAROCA
MACABEO VIÑAS VIEJAS

"Un vino blanco de color amarillo pálido con reflejos anaranjados. Aromas de fruta
blanca e hinojo, notas anisadas. En boca es amplio, graso, intenso y muy fresco"

Juanma Gonzalvo, Enólogo de Daroca Bodega          

Viñedos  únicos Clíma extremo Ubicación límite

Cultivamos nuestras viñas

en el VALLE DEL JILOCA,

entre 750 y 1.000 metros

sobre el nivel del mar.

Los suelos pizarrosos y el

clima árido y seco marcan

la personalidad de

nuestros viñedos.

El río Jiloca, afluente del

Jalón (y este del Ebro),

transcurre por las provincias

de Teruel y Zaragoza.

¡No dejes de probarlo!
Un vino blanco ideal para tomar por copas, entre  6  y 10 ºC;  también está muy adecuado con

carnes de ave, arroces de todo tipo y ensaladas con frutas.

SOCIEDAD COOPERATIVA COMARCAL
AGRARIA SANTO TOMAS DE AQUINO
Avda. Madrid, 39. 50360-DAROCA - ZGZ 976 800 277

darocabodega@gmail.com


